
 

 

   
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 Du 14 Mai au 18 Mai 2018 Du 21 Mai au 25 Mai 2018 Du 28 Mai au 1 er Juin  

L U N D I  

Carottes râpées   
Paupiet tes  de  vola i l le  au jus  

Broco l i s  béchamel  
Tommes de Montagnes  

Compote de pommes  

FERIE  

Salade paysanne  
Co l in  sauce c it ron  

Cœur  de b lé  
Bleu d’ Auvergne  

Tarte aux pommes  

M A R D I  
 
 

Menu Herbes ar omat iques   
Soupe froide tomate basi l i c  

Rôt i  de porc au thym (Spc  :  Rôt i  
de vo la i l le  au thym)  

Demi-Grena i l le  c iboulet te  
Tartare a i l  & f ines herbes  

Fru it  

Salade mâche  
Brandade de morue fraiche 

Fromage blanc 
Pomme de la vallée du Rhône 

Pizza 4  f romages  
Emincés de porc  au jus (Spc  :  

Emincés de d inde au jus)  
Chou -f leur  pers i l lés  

Picodon de chez Baraton  
Compote pommes/pêches   

J E U D I  

Salade de lent i l les  
Bœuf braisé sauce tomate 

Carottes sautées  
Yaourt local 

Fruit 

MENU ALTERNATIF  

Salade de petit pois & lentilles 

Pané blé tomate mozzarella 

Epinards béchamel 

Tomme de la Limone 

Fruit 

Salade vénit ienne  
Bœuf braisé aux o ignons  

Courgettes à  l ’a i l  
Fromage b lanc de la  la i ter ie  

Collet  
Fru it  

V E N D R E D I  
 
 

Salade napo l i  
Filet de colin beurre blanc 

Haricots verts persillés 
St Marcellin 

Barre ananas  

Céler i  râpé vina igrette  
Bœuf bourguignon 

Pommes de terre vapeur 
Carré du Trièves 

Crème caramel beurre salé 

 

MENU ESPAGNOL  
Gaspacho de tomates 

Paëlla 
Yaourt 

Pastèque  

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du 14 Mai 
au  1

Er
 Juin 2018  

L e  m e n u  e s t  s u s c e p t i b l e  d ’ ê t r e  m o d i f i é  e n  f o n c t i o n  d e s  p r o d u i t s  d e  
s a i s o n  e t  s o u s  r é s e r v e  d e  n o s  a p p r o v i s i o n n e m e n t s .  

( E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  p l a t s  s a n s  p o r c )  
P r o d u i t s  l o c a u x ,  P r o d u i t s  o u  m e t s  d e  s a i s o n .  

 

 
 

V ian d e  d e  bœ uf d ' o r i g i ne  f r ança ise Vo la i l le  d 'o r ig ine  f r ança ise  
 

Veau ou bœuf de Rhône-Alpes Porc de Rhône-Alpes 

Information 
allergènes (selon  

réglement CE 
1169/2011 dit 

"INCO"):  Les plats 
sont susceptibles de 

contenir les allergènes 
suivants: Gluten, 
Crustacés, Oeufs, 

Poissons, Arachides, 
Soja, Lait, Fruits à 

coques, Céleri, 
Moutarde, Sésame, 

Anhydride sulfureux et 
Sulfites, Lupin, 

Mollusques. 
 


