
 

 

   
 

  

 

 
Du 25 Juin au 29 Juin 

2018 
Du 2 Juillet au 6 Juillet 

2018 

L U N D I  

Sa la de  ve rt e  
Pau pi et t es  d e vo la i l le  

Pur é e de  pom me s d e t e rr e  /  
Carot t es  ma iso n  

Bleu  d e  Sassenage  
Compo te  

MENU BARBEC UE  
Sa la de  d e je u ne s  po us s es  et  d ès  d e 

Gr uy èr e  
God iv ea u/  me rg u e z  

Fr i t e s  c r e us e s  
Pet i t  s u i s se  n at ur e  

Necta r ine  
 

M A R D I  
 
 

Sa la de  Ma rco  po lo  
P i lo ns  de po ul et  rô t i  
Cho u- f le u r  béc ha me l  

Came mb e rt  
Cer ises  de  St  Pr im (38 )  

 

Lég um es  g r i l lé s  a u Qu inoa  
Poisson meunière et citron 

Carottes sautées 
Tommes des Essart 

Compote de pommes 
 

J E U D I  

Salade de Maïs & haricots rouges 
Emincés de bœuf à la tomate 

Courgettes sautées 
Yaourt local 

Abricots 

MENU HERBES AROMATIQUES  
Salade de pâtes aux herbes 
Escalope de porc au thym 

Trio de légumes aux herbes de Provences 
Fraises Chantilly 

V E N D R E D I  
 
 

MENU DE LA MER  
Salade caraïbes 

Gratin de fruit de mer 
Riz créole 

Brique du Vercors 
Smoothie 

PIQUE NIQUE de fin d’année  
Carottes râpées 

Sandwich & chips 
Fromage individuel 

Compote à boire 

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du 4 Juin 
au 6 Juillet  2018 

L e  m e n u  e s t  s u s c e p t i b l e  d ’ ê t r e  m o d i f i é  e n  f o n c t i o n  d e s  p r o d u i t s  d e  
s a i s o n  e t  s o u s  r é s e r v e  d e  n o s  a p p r o v i s i o n n e m e n t s .  

( E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  p l a t s  s a n s  p o r c )  
P r o d u i t s  l o c a u x ,  P r o d u i t s  o u  m e t s  d e  s a i s o n .  

 

 
 

Information 
allergènes (selon  

réglement CE 
1169/2011 dit 

"INCO"):  Les plats 
sont susceptibles de 

contenir les 
allergènes suivants: 
Gluten, Crustacés, 
Oeufs, Poissons, 
Arachides, Soja, 

Lait, Fruits à 
coques, Céleri, 

Moutarde, Sésame, 
Anhydride sulfureux 

et Sulfites, Lupin, 
Mollusques. 

 


